Vorspeisen & Suppen & Salate

Bayrisches Trio
Regensburger Wurstsalat, Leberwurst und Tomatencreme mit Bauernbrot

Euro 13,50

Kleine Rinderkraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen

Euro 4,90

Rinderkraftbrithe mit 2 Leberknédel
aus der Miinchner Metzgerei Vinzenzmurr

Euro 6,90

Blattsalat mit glasierter Hihnchenbrust

Euro 13,50

Blattsalat mit Pekanniissen und Chilifaden

Euro 8,80



Der Chef empfiehlt

Schweinefilet Medaillons in Steinpilzrahm
auf hausgemachten Spatzle

Euro 20,90

Fleisch

Rescher Schweinebraten mit Kruste vom Schweinebauch
mit Reiberknédel und hausgemachtem Speckkrautsalat

Euro 15,90

Schnitzel ,,Wiener Art"
vom Schwein mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat

Euro 16,20

Cordon bleu
vom Schwein mit Schwarzwalder Schinken

und Bergkéase dazu Kartoffelstdbchen

Euro 19,80

Wiener Schnitzel vom zarten Kalbsriicken
mit Petersilienkartoffeln und Wildpreiselbeeren

Euro 22,90

Beilagensalat

Euro 3,50



Fisch

Filet vom Zander
mit Spitzkohl und Salzkartoffeln
24,00 Euro

Vegetarisch & Vegan

Veganes Thai Curry
Kokosmilch, Kokossplittern, Grillgemiise und Basmatireis
+Hahnchenbruststreifen 4,00 Euro

13,50 Euro

Kasespatzle
Emmentaler, Schlagobers und knusprige Zwiebelflocken

13,80 Euro



Brotzeiten

Oberpfalzer Bratwiirstel von der Metzgerei Schmid
auf Sauerkraut und Bauernbrot

Euro 13,10

Regensburger Wurstsalat mit Zwiebeln und Bauernbrot

+ Emmentalerstreifen 4,00 Euro

Euro 8,90 Euro

Currywurst Classica
mit Kartoffelstabchen

Euro 10,50

Nachspeisen

Klassische hausgemachte Apfelkiicherl
mit Vanilleeis, Eierlikor & Schlagsahne

Euro 7,50

Gemischtes Eis mit Schlagsahne
Schokoladeneis, Vanilleeis, Erdbeereis und Schokoladenrolle

Euro 6,50



